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%, GENERAL 3 i .
o, plRIS € Comment évaluez-vous chaque produit cru ? - - = je naime pas du tout, - = je naime pas trop, 0 = je trouve le produit ni bon ni mauvais,
Pt + =j’aime bien, + + = j'aime beaucoup
Note globale : 0 = je n‘aime pas du tout, 20 = j‘aime beaucoup
N° de la saucisse Couleur de fumage Odeur de fumage Aspect Note globale (0 a 20)
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++
Commentaires
-- - 0 + ++ -- - 0 + ++ -- - 0 + ++




Commentaires

Comment évaluez-vous chaque Qroduit cuit ? - - = je n‘aime pas du tout, - = je n‘aime pas trop, 0 = je trouve le produit ni bon ni mauvais, + = j'aime bien, + + =

j'aime beaucoup

. ; Gout de viande Note globale
N° de la saucisse Aspect de la tranche Texture en bouche Gout de fumée . / g
assaisonnement (0a20)
- -0+ ] ++ -0 + | ++ -0 [+ ] ++ -1 0 |+ ++ | O0=jen’aimepasdu
tout, 20 = j'aime
beaucoup
Commentaires
- -10 [+ ++ - 10 + | ++ - 10|+ | ++ -1 0 |+ ++4
Commentaires
-l -10 [ +] ++ - 10| + | ++ - O+ | ++ -1 0 | + | ++
Commentaires
- -10] + ++ - 0 + ++ - 0|+ ++ - 0 + ++
Commentaires
- -10 [+ ++ - 10 + | ++ - 10|+ | ++ -1 0 |+ ++4
Commentaires
-l -10 [ +] ++ - 10| + | ++ - O+ ++ -1 0 | + | ++
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