
DEGUSTATION DE SAUCISSES DE MONTBELIARD 

Nom Prénom : ………………………………………….Table n° :…………….. 

Signature :  

Comment évaluez-vous chaque produit cru ? - - = je n’aime pas du tout, - = je n’aime pas trop, 0 = je trouve le produit ni bon ni mauvais, 
+ = j’aime bien, + + = j’aime beaucoup 
Note globale : 0 = je n’aime pas du tout, 20 = j’aime beaucoup 
 

N° de la saucisse Couleur de fumage  Odeur de fumage  Aspect  Note globale (0 à 20) 

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  
 

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires     

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  



Commentaires     

 

Comment évaluez-vous chaque produit cuit ? - - = je n’aime pas du tout, - = je n’aime pas trop, 0 = je trouve le produit ni bon ni mauvais, + = j’aime bien, + + = 
j’aime beaucoup 

 
N° de la saucisse Aspect de la tranche Texture en bouche Gout de fumée 

Gout de viande / 
assaisonnement 

Note globale  
(0 à 20) 

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + 0 = je n’aime pas du 
tout, 20 = j’aime 

beaucoup 
Commentaires      

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      

 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      



 - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + + - - - 0 + + +  

Commentaires      

 


